
Salade César
*

Spare ribs
 Potatoes à l’américaine

Coleslaw

*
Brookie 

(Création pâtissière alliant le brownie et le cookie)

Glace vanille 
Sauce caramel 

Céréales 1, Œufs et dérivés 3, Arachides et dérivés 5, Lait et dérivés 7, fruit à coque 8, Céléri 9, 
Moutardes et dérivés 10, Sulfite et anhydride sulfureux 12

Designed by Chelsea Studios

Horaire : 12h30 - 14h00 - Début du repas : 13h00 
Menu : petite mise en bouche / plat régional et saisonnier/ dessert / café 

ou thé ou tisane - Lieu : Petite salle à manger (cuisine pédagogique) 
Prix : Adultes 23 € / élèves 15 € - Paiement en espèces

Uniquement sur réservation au plus tard une semaine à l'avance 
Ouvert à tous publics

D É J E U N E R S
27 et 28 juin, 4 et 5 juillet 2023

Clause annulation : En cas d’empêchement, nous vous prions de nous prévenir 
au plus tard 48 heures à l’avance à l’adresse email atelierdesgourmets@lem.lu. 

Autrement nous serons dans l’obligation de facturer les menus.


