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Entreprise Satzwierk

Proffesprech

Bdahh, Koriander

@ —Fran/e Drews
/ They thought they were
baddies
-Amelie Mossiat

zitat \ Dem Patrick Hurst sdi Liestipp
vum vum Mount:

M/O‘W/ﬂ/ SUPERJHEMP TRADUIT EN
FRANCAIS

i ts forever, NO
No winter lasts Le Luxembourg sort de sa bulle :

spring skips it's furmn
pring tp Quelle nouvelle positive et

JHAL BORLAND rafraichissante du Quotidien de
\ / savoir que notre héro national

s'aventure dans la francophonie...

[& retrouver dans «
Maisons$\eDocuments
SEE\Société\Létzebuerg\Made
in Luxefdbourg »]
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SPILL A SPAAS

Sty F

1.Mandy bekommt einen Teddybéren.
2.Das orangene Geschenk steht nicht neben dem griinen Geschenk.
3.Ein M&dchen bekommt ein Brettspiel.
4.Blau ist das Geschenkpapier des Fahrrads.
5.Das T-Shirt befindet sich nicht neben dem Teddybaren
6.Theos blaues Geschenk steht rechts neben Mandys.
7.Kevin bekommt das vierte Geschenk.
8.Lias Geschenk steht zwischen dem blauen Geschenk und dem roten Geschenk.
9.Das Geschenk mit dem Brettspiel steht neben Kevins Geschenk.
10. Theos Geschenk steht nicht neben Kevins.
1. Mandys Geschenk ist griin.
12.Das orangene Geschenk bekommt Lia.

Geschenke 1 ' 2 3 4
Name des I
Kindes
Farbe des
Geschenkes
Inhalt des
Geschenkes

Ratsel entwickelt von Amélie Clasen & Emma Streveler
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Recette deboulesde pizza
pour 5 personnes

Ustensiles :
e Un couteau
e Plaque de cuisson
e Un bol (pourla
sauce tomate)

Ingrédients

« 1 pate a pizza
épaisse

« Des petites boules de
mozzarella

« Olives

« Fromage rapé

« De I'huile d’olives

+ (Epices)

» (Sauces tomate)

Préparation

« Vous prenez une pate a
pizza épaisse.

« Vous la coupez en carrés
de 3x3 cm.

« Vous prenez des petites
boules de mozzarella et
vous les enveloppez dans
de la pate.
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e Vous les mettez sur la plaque sous forme de sapin de
Noél.

e Vous ajoutez des olives dans les espaces laissés par les
boules, du fromage rapé par-dessus et un filet d’huile
d’olive.

e Vous enfournez au four pendant 20 min a 220° degrés.
e Vous pouvez aussi ajouter des épices par-dessus et de
la sauce tomate pour tremper les boules dedans.

















































